鹿泉区奥莱美食广场日常保洁

招 标 文 件

建设单位：鹿泉区奥莱美食广场（盖章）
日   期：  2022 年 8月

第一章、投标须知前附表
	内  容
	说明与要求

	工程名称
	鹿泉区奥莱美食广场日常保洁工程



	工程地点
	石家庄市鹿泉区铜冶镇青龙山大道88号

	工程规模
	美食广场保洁

	投标费用
	自理

	承包方式
	包工包料

	招标服务内容
	K区二层美食广场保洁工作

	服务标准
	见本招标文件的第二部分招标要求及服务标准

	计划工期要求
	以签订合同日期为准

	招标人资质等级要求
	具有法定代表人授权委托书、法人营业执照、资质证书。以上相应证件复印件必须加盖公章

	投标有效期
	30日

	查看现场
	投标人自行安排，建设方随时答疑

	投标文件份数
	一份正本，叁份副本。

	投标单位要求
	凡持有工商行政核发的有效企业法人营业执照，并具备组织及实施本项项目能力，并经过本公司资质审查的公司

	投标文件提交地点及截止时间
	地点：北国商城9楼911室 高辰 电话：85261938
时间：2022年 8月10 日

	开  标
	开标时间：致电通知

开标地点：北国商城9楼会议室

	评标方法及 标准
	满足保洁要求，资质齐全，设施设备优良，综合实力强，原则上价位最低者中标

	招标联系人
	北国奥莱孔浩  电话：13223458166


第二章、投标须知及要求

一、本工程为可调价格合同，按照国家有关工程计价规定计算造价，资质齐全，原则上价位最低者中标。

二、投标人按本招标书中的要求，经现场测看后自定报价，报价单中应该有成本分析、人员安排表等详细信息。

三、价款总额由投标人自行填报，作为竞标的主要条件。价款最终以签订合同为准。

四、投标人报价应包含税金、管理费、员工工资、保洁物耗等各项费用，并综合考虑季节性、风险等因素，一口价，中标后甲方将不再给予价格调增的签证。

五、招标人保留以指定的具有相应资质的审计单位审计后的造价作为工程最终造价的权利。

六、安全施工及防火要求：《中华人民共和国消防条例》及其他有关的法规、规章和甲方单位的一切规定。乙方在保洁施工中违反有关操作规程、消防条例造成安全或火灾事故的，应承担一切责任与损失。

七、投标书的组成（按照以下顺序编制投标书）

（一）法定代表人授权委托书；

（二）投标函；

（三）公司简介、业绩证明；
（四）招标文件要求提交的其他投标资料；
Ⅰ工商行政管理部门核发的企业法人营业执照(复印件)；

Ⅱ建设部门核发的企业资质证书（复印件）；
（五）项目报价单（指一年承包的费用，需用大小写分别注明）；
（六）保洁服务考核办法、工作细则、人员编制情况等；
（七）保洁服务承诺书；
（八）法定代表人授权委托书。

以上内容中投标时必须出示与之相对应的文件原件，当文件原件与复印件不一致时该部分文件按无效论处。

八、投标文件的签署

（一） 投标单位按前附表的规定，编制一份投标文件“正本”和所述份数的“副本”，并明确标明“投标文件正本”和“投标文件副本”。投标文件正本和副本如有不一致之处，以正本为准。

（二）投标书必须由法定代表人或授权代表人签署。
（三）投标文件正本与副本均应在封面或扉页、投标函、法人委托书等处加盖投标法人单位公章和法定代表人印鉴。

（四）投标报价单、承诺书须加盖单位公章，法定代表人或委托人签章。
（五）全套投标文件均应统一使用A4幅面的纸型打印编制。投标书应打印成册，无涂改和行间插字，除非这些删改是根据招标单位批示进行的，或者是投标单位造成的必须修改的错误。但修改处应加盖投标单位法人单位公章。否则按有重大偏差处理。

（六）投标书密封后在规定时间内送到我司指定部门，送达后不得撤回或修改，逾期不送达者视为自动放弃。

（七）递交投标书前须向北国奥特莱斯商城有限公司缴纳投标保证金5000元。未中标者的保证金5日内返还；而中标人接到甲方通知2日内保洁人员如数进场进行日常保洁，保证金开业后15日内返还。否则甲方不再退还保证金。

九、评标
（一）评标组织：招标人根据有关规定组成评标小组。
（二）评标原则：本着“公平、公正、科学、择优“的原则并按招标文件要求和条件进行评标。
 十、 违约责任

（一）未经甲方书面同意，不允许将合同中规定的工程分包出去，严禁转包或挂靠。否则，甲方有权中止合同，对工程造成影响的，中标人要按实际损失额赔偿，甲方保留追究中标人刑事责任的权利。

（二）中标人实际派驻（常驻）的项目经理，与其投标承诺必须一致。否则甲方有权追究其违约责任。

（三）保洁过程中产生的垃圾和废弃物，放置甲方统一指定地点。

（四）奥莱园区内定期消毒、喷药消杀（清理商装期间的商装垃圾及卫生）。

（五）保洁承包方必须遵守招标方的各项规章制度，如有违反，按招标方的处罚制度给予处理。
  （六）如因工作失误而造成招标方经济损失，由承包方负责赔偿经济损失。不可抗力的因素除外。
  （七）承包方必须接受招标方卫生保洁质量、服务态度、安全等监督，若有违反相关的规定和保洁标准，招标方有权开具处罚通知书给承包方，罚款将从劳务费中扣除。
    十一、其它

（1）中标单位须在合同订立的日期内将保洁服务人员按要求到位正常运作。

（2）投标方在收到招标书后，应认真审阅，如有疑问要求澄清，应在收到招标书后2天内，将需要明确的问题书面送达。

（3）招标书（文件）、中标方的投标书及其答疑书、承诺书均为签定合同的依据及合同组成文件。


第三章    保洁范围及人员设置

根据北国奥莱的实际情况，具体保洁范围和人员配备为：

保洁范围：K区二层餐饮所有区域（注：K区二层保洁区域按甲方实际指定为准），约980平方米。

其中包含：

广场内地面、桌椅、导视、消防设施、墙面装饰物及柱面装饰物

广场顶部装饰物、灯具、管道、消火栓等所有设备设施。

消洗间内墙面、收餐车、消毒柜、热水器、洗碗池、隔油池及地沟等所有设施

美食广场所有餐具、餐盘。

奥莱餐饮专用垃圾房、泔水房及内部、外部所有设施

美食广场每日垃圾、泔水的倾倒工作

根据园区及政府要求每日对所负责区域进行消毒

该区域配备主管及保洁员不低于人员6人（保洁员年龄低于60周岁），多功能洗地机1台；洗碗机1台、消毒柜1-2台。
附：表一：项目报价单

表二：保洁工具及物耗用品明细及月费用表

表三：各种保洁设备配置表

附表一：项目报价单

（一）日常保洁费用——人工费用表一                    单位（元）

	岗位
	保洁员人数
	工资标准
	每月
	每年
	备注

	
	
	
	
	
	
	

	管理人员
	
	
	
	
	
	

	小计
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	小计
	
	
	
	
	
	

	合计
	
	
	
	
	
	


（二）日常保洁费用——人工费用表二                      单位（元）

	岗位
	人数
	工资标准
	每月
	每年
	备注

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	合计
	
	
	
	
	


注：表一和表二合计数相等

(三)保洁费用总表

	项目
	人工费用
	物耗费用
	设备折旧
	管理费用
	利润
	税金
	合计

	
	
	
	
	
	
	
	

	费率
	
	
	
	
	
	
	

	月费用
	
	
	
	
	
	
	

	年费用
	
	
	
	
	
	
	

	说明：


附表二：保洁工具及物耗用品明细及月费用表

	项目
	单位
	单价
	数量
	总价
	使用周期
	费用（月）

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


附表三：各种保洁设备配置表

	设备名称
	品牌
	型号
	数量
	使用岗位

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


第四章 重要说明
一、承包方保洁人员的住宿、就餐、医疗、工伤、意外保险、治安等问题由保洁公司自行解决，与招标方无任何关系。

二、承包方日常保洁所需的设备、工具、清洁剂、药剂等清洁用品费用由承包方承担，招标方只需承担保洁协议期内的承包劳务费用。

三、承包方的保洁人员必须统一着装，服从招标方日常临时工作安排。

四、承包方的保洁人员必须遵守招标方各项规章制度的规定，绝对禁止保洁人员进入及动用与基本工作无关的区域及物品。

五、承包方必须配备多功能洗地机、洗碗机、垃圾桶泔水桶、消毒设备等设备。

六、保洁人员年龄不得超过60周岁。
第五章  日常保洁标准
日常保洁过程中必须使用与被保洁对象材质相对应的保洁设备、保洁用品（须经甲方品牌认定 ）及日常护理用品。

保洁标准

	保洁部位
	保洁标准
	注意事项

	地面
	地面目视干净、无杂物、无油渍、无污迹、有光泽。消防设施及各类指示牌要干净无灰尘。
	地面无水迹，以免滑倒顾客。

	餐桌
	桌面无污迹、水迹、油渍，桌脚无灰尘、水印
	注意桌面四周无油渍

	餐椅、长条凳
	餐椅、长条凳无污迹、水迹、油渍，无灰尘
	注意餐椅背无油渍、长条凳腿无灰尘

	消洗间
	墙角、灯具目视无灰尘、蛛网。2、目视墙壁干净，隔油池、地沟干净、无油污。3、室内无异味、臭味。4、地面无污迹、积水、杂物。5、门、窗干净、明亮。6、消毒柜干净、无异味7、垃圾桶、泔水桶干净无破损。
	1、洗碗时，应戴胶手套防止损伤皮肤2、不允许积水流入卖场3、泔水桶定时清洁4、每日消毒

	公共设施
	广场内拦档、立柱、消防拴箱、报警器；广场顶部装饰物、灯具、管道等附属公共设施要保持清洁
	无灰尘、无蛛网、无污迹、无水印、每日消毒

	餐具
	1、餐具表面无食物残渣、污垢2、用含洗涤剂溶液清洗餐饮具表面。3、 最后用清水冲去残留的洗涤剂 
	使用消毒柜餐具消毒



	垃圾房/泔水房
	1、地面目视干净、无杂物、无油渍、无污迹、有光泽2、墙角目视无灰尘、蛛网。3、目视墙壁干净无油污。3、室内无异味、臭味。4、地面无污迹、积水、杂物。5、门干净、明亮。
	每日进行清洁、消毒




